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Ponorte se s nami do svéta lahodnych specialit s primési kavovych zrnek,
které povzbudi vasi mysl a uspokoji naroc¢né chutové poharky.

1kg rajcat * 300g syra * olivovy olej  vina a ¢erstvé, nadrobno pokréje- Jé(
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2 lzice kavy Nescafé » siil * pepf né bazalky. ‘; 7
bazalka = 10g krystalového cukru 4. Tepla raj¢ata rozloZte na talir
1 sklenka suchého bilého vina a zalijte je pfipravenou polevou.

Jesté tepla posypte strouhanym
1. Zhruba stejné velka rajéata syrem (pouzit miZete parmazan
spafte horkou vodou, oloupejte  nebo i uzeny syr) a dozdobte listy

je anakrijejte na ¢tvrtiny. ledového salatu.
2. Rajcata vlozte do rozpéle- 5. Tepld smaragdova raj¢ata po-
ného olivového oleje, zasypte déavejte jako predkrm s ope¢enou
je cukrem, kdvou a bazalkou bagetkou v ¢esnekovoparmaza-
a takto pripravené je pak nové krusté. Urcité nic nezka-
orestujte. zite ani tim, kdyZ je date jako
3. Mezitim si pripravte stude- samostatnou prilohu k masovym
nou polevu z olivového oleje, pokrmim.
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